> Associazione
Italiana
Sommelier
Calabria

martedi 1 ottobre 2024

Corso Sommelier 3° LIVELLO

Grand Hotel Excelsior

Reggio Calabria

Direttore corso Riccardo Cannistraci tel. 347 9195674
Presidente Antonio Fusco tel. 329 3498772

ore 20:30

Nuova Tecnica della degustazione

lunedi 14 ottobre 2024
Analisi sensoriale

lunedi 21 ottobre 2024

ore 20:30

ore 20:30

Abbinamento cibo/vino

lunedi 28 ottobre 2024

ore 20:30

Uova, salse, erbe arom., spezie, olio e condimenti

lunedi 4 novembre 2024

ore 20:30

Cereali, funghi, tartufi, ortaggi e legumi

lunedi 11 novembre 2024

Prodotti della pesca

lunedi 18 novembre 2024

ore 20:30

ore 20:30

Prova pratica di abbinamento 1

lunedi 25 novembre 2024
Carni 1

lunedi 2 dicembre 2024
Carni 2

lunedi 9 dicembre 2024
Formaggi

lunedi 16 dicembre 2024

ore 20:30

ore 20:30

ore 20:30

ore 20:30

Prodotti di pasticceria, dolci gelati e frutta

lunedi 13 gennaio 2025 ore 20:30
Il mondo del cioccolato e del caffée

lunedi 20 gennaio 2025 ore 20:30
Prova pratica di abbinamento 2
martedi 28 gennaio 2025 ore 20:30

Approfondimento tecnica degustazione

sabato 22 febbraio 2025
sabato 8 marzo 2025

ore 20:30
ore 9:00

ESAME SCRITTO
ESAME ORALE e PRATICO

Il luogo di svolgimento delle prove di esami sara comunicato entro il mese di dicembre.
I costo € 630 euro (entro il 20 settembre 2024) + 90 euro iscriz. Ass. Ital. Sommelier 2025:
- bonifico su Intesa Sanpaolo IBAN IT 74 N 03069 16200 100000005671
- assegno NT intestato AIS Calabria
Per frequentare & necessario essere in regola con iscrizione AIS 2024.
27-ago-24



